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ZAČÍNÁME
VÍTEJTE!

Děkujeme, že jste si vybrali Opus! Ať už je to Váš první mlýnek, nebo
přecházíte na lepší, navrhli jsme jej tak, aby se používal intuitivně a příjemně.
Nabízí přesné nastavení od jemného espressa po cold brew a vše mezi tím.
Rozdíl poznáte v chuti.

MELTE BEZ STAROSTÍ
S mlýnkem Opus můžete:

Přesně mlít pro každý způsob přípravy - od jednoho
espressa až po 12 šálků kávy.

Omezit nepořádek díky antistatické technologii a
magneticky usazovaným nádobám.

Mlít rychle, abyste měli lahodnou kávu dříve.

Omezit zadržování kávy v mlýnku díky nízké retenci.

Nechat mlýnek automaticky zastavit po domletí.
Nemusíte u něj čekat.

OMEZENÁ ZÁRUKA 2 ROKY
Po registraci mlýnku lze zakoupit prodlouženou

záruku.*

register.fellowproducts.com
*Pouze pro elektrické výrobky prodané zákazníkům v USA.



VŠECHNY DŮLEŽITÉ
SOUČÁSTI

NÁSYPKA PRO
JEDNU DÁVKU

48MM KÓNICKÉ
KAMENY
Z NEREZOVÉ OCELI

VOLIČ HRUBOSTI
MLETÍ

NÁDOBA NA
MLETOU KÁVU

NÁDOBA NA
ESPRESSO

TLAČÍTKO S
AUTOMATICKÝM
ZASTAVENÍM

KARTÁČEK

Pomáhá zachovat čerstvost zrn a pod víkem nabízí
přehled nastavení. Na spodní straně víka jsou odměrky
na 20 a 40 g; naplnění po okraj odpovídá 100 g (jen
plastové víko).

Navrženy pro rychlé, přesné a rovnoměrné mletí s
vynikající chutí.

Otáčením zvolte hrubost od jemné (0) po hrubou (10) s
jemnými mezikroky.

Magneticky se usadí pod výsypkou. Kapacita 100 g pro
všechny metody přípravy kávy.

Kapacita 30 g pro mletí espressa a přesypání do páky.
Kompatibilní s pákami 54 a 58 mm.

Jedním stisknutím spustíte mletí, které se po
zpracování všech zrn automaticky zastaví. Dlouhým
stisknutím spustíte mletí na 45 s.

K odstraňování zbytků kávy a běžnému čištění.
Magneticky se připevňuje na horní část zadního sloupku.



PRŮVODCE MLETÍM
Začněte zde

Espresso

Filtrovaná káva

Otáčením voliče zvolte hrubost mletí -
vyšší čísla znamenají hrubší mletí.

Pomocí váhy nebo víka násypky odměřte
dávku zrn, nasypte ji do mlýnku Opus a
nasaďte víko.

Pod výsypku vložte větší
nádobu na mletou kávu.

Jedním stisknutím spusťte
mletí. Po zpracování zrn se
Opus automaticky zastaví.

Nasypte mletou kávu do
svého oblíbeného kávovaru
a začněte připravovat.

Pod výsypku vložte menší
nádobu na espresso.

Jedním stisknutím spusťte
mletí. Po zpracování zrn se
Opus automaticky zastaví.

Vyjměte nádobu na espresso
a pevně na ni nasaďte páku.

Otočte nádobu s pákou tak,
aby byla páka nahoře.

Poklepejte na nádobu,
uvolněte kávu a nádobu
sejměte. Nyní můžete kávu
upěchovat a připravit
espresso.



DOPORUČENÉ POMĚRY
Doporučené dávkování Poměr kávy a vody
18 g  →  Dvojité espresso
20 g  →  Nástavec Fellow Prismo
           pro AeroPress®
25 g  →  AeroPress®
20 g  →  Pour-over pro jednoho
40 g  →  Pour-over pro dva
60 g  →  French press pro 3 osoby
80 g  →  Tradiční cold brew
82,5 g →  10 šálků Aiden Instant Brew

1:2    →  Espresso
1:2,5  →  Nástavec Fellow Prismo
              pro AeroPress®
1:8    →  Tradiční cold brew
1:14   →  French press
1:15   →  AeroPress®
1:16   →  Pour-over

NASTAVENÍ MLETÍ
NASTAVENÍ AIDEN

JEDNA PORCE VĚTŠÍ DÁVKA

ESPRESSO PRISMO AEROPRESS® POUR-OVER FRENCH PRESS

COLD BREW

U tmavěji pražené kávy zvolte v doporučeném rozsahu vyšší číslo.

TIPY +RADY
ČISTĚTE A KALIBRUJTE

S PÉČÍ

Pečujte o svůj Opus podle pokynů na
fellowproducts.com/pages/gear-guides

Neskladujte zrna v mlýnku Opus. Nasypte je do násypky až těsně
před mletím. Čím čerstvější káva, tím lepší chuť.

Espresso dolaďujte drobnými změnami hrubosti pomocí
nastavovacího voliče.

Pokud káva chutná kysele, zkuste jemnější mletí. Pokud chutná
hořce, zkuste hrubší mletí.

Krátkým stisknutím tlačítka spusťte mletí. Opus se automaticky
zastaví, jakmile zjistí, že je násypka prázdná. Dlouhým stisknutím
bude mlít 45 sekund.

























